
 
 
 
 

MENUS DE BATIZADO  
BUFFET VOLANTE 

 
 

BUFFET   ENTRADAS 
 
Salgadinhos miniatura (rissóis camarão, pasteis de bacalhau e croquetes de carne),  
 canapés de atum, tostas de queijo e ervas, canapés de delicias do mar, mini-sandes para as crianças   
 

 

REFEIÇÃO BUFFET VOLANTE: 
 
PRATO PRINCIPAL (escolha 1) servido em chanfingdish: 
Bacalhau lascado com broa de milho e grelos (Tiborna) 
Bacalhau com espinafres gratinado, puré de batata  
Bacalhau com natas 

 
Arroz de Pato 
Peito de frango aos quadradinhos com molho (demiglacce, pimenta, cogumelos) 
Strogonoff (Bife cortado em pedaços)   de vitela com molho de natas 
 Strogonoff (Bife cortado em pedaços)   de vitela com molho de natas e cogumelos 
Rojões de porco com arroz de legumes/ Arroz de cenoura 
  
Batata frita pala pala  
salada 
 

 MESA DE DOCES: 

Miniaturas diversas, mousse de chocolate, bavaroise de morangos,  gelatina , cheesecake de frutos silvestres, tarte 
de limão maça , bolo de chocolate ensopado, pudim de ovos caseiro, torre de profiteroles com chocolate 

 
MESA DE FRUTAS: 

Fruta descascada e laminada  
 

 
MESA DE QUEIJOS E ENCHIDOS: 

Paio de porco preto 
Paiola de porco 
Queijo da ilha 
Queijo curado  
Queijo Brie 

 
CAFÉ  
 
 



 
 

BEBIDAS REFEIÇÃO: 

Águas minerais, refrigerantes, cerveja, vinho da nossa selecção branco e tinto 

 
SERVIÇOS INCLUIDOS: 

 
 

Serviço Buffet volante.  Não haverá lugares sentado. 
Todo o equipamento necessário para o serviço é fornecido pelo catering. 
Bolo de aniversário e espumante a cargo do cliente 
 
 
PREÇO:   21 € por pessoa +IVA taxa em vigor 
 
 
Crianças até 4 anos:  Grátis 
Crianças de 5 a 9 anos:  50 % do valor 
A partir de 10 anos:  valor total 

 
 

 
 

 


