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SERVICO DE BEBIDAS DURANTE 5 HORAS:

Agua, refrigerantes, limonada, vinho branco, vinho tinto e cerveja, sangria de frutos silvestres e sangria de fropical (& base maracujd natural

Moscatel, Porto e Martini e gin com especiarias e frutas.

Licor Beirdo, Améndoa Amarga, Licor de Whisky (Carolans), aguardente velha, whisky novo (marca escolhida pelos noivos), whisky novo lrish (Jameson), whisky
velho 12 anos (marca escolhida pelos noivos) e vodka.

Caipirinha, Daiquiri de morango, Daiquiri de maracujd, margarita de limdo e margarita de fruta

SERVICO DE COMIDAS DURANTE 4 HORAS:

Shot de gaspacho de tomate, Shot de sopa fria de meldo com crocante de presunto, Bolinhas de alheira, bolinhas de espinafres, ricota e noz, gambas panadas
com chutney de abacaxi, mini cone salgado com atum, t&dmaras com bacon, Eclairs com mousse de queijo e ervas em tostas, queques de bacon e queijo, tosta
melba com salmdo e creme fresh, mini cone salgado de creme de enchidos com abacaxi, mini vol au vent (folhadinho) de alheira, lingote de perdiz com frutos
vermelhos, rebucados, (folhado) de faisdo e triangulos de foie, aveld e figo, shot de abacaxi e horteld.

Mini espetadas de frango com abacaxi, molho creme fresh
Bacalhau a Brds
Mini Pregos em bolo do caco

Copinhos de chocolate com mousse de limdo e mirtilo

Mini cornetos com creme de chocolate e crocante de amendoim
Mini cornetos com mousse de morango com oreo

Mini toucinhos do céu

Shot de panacotta de Bailleys

Mini cheesecake de frutos vermelhos

Mini pasteis de nata

Espetadinhas de fruta

Precgo: solicite por e-mail reservas@palhinhasgold.pt

5 Horas de servico.

Os empregados passam as iguarias em bandeja.

As bebidas sdo passadas & bandeja, exceto os Gins e Cocktails, estas bebidas sdo preparadas no Bar uma vez que sdo personalizadas
Ndo & lugares sentados (exceto se for solicitado para pessoas mais idosas)
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e COCKTAIL DE BOAS VINDAS

° REFEICAO SERVIDA:

SOPA (escolha 2):

Creme de marisco; sopa de peixe; creme de coentros; canja de galinha do campo; creme de legumes; creme de cenoura; creme de ervilhas com crocante
bacon fumado; creme de alho francés com croutons e crocante de presunto; gaspacho de tomate ou sopa fria de meldo com estaladico de presunto.

PRATO PRINCIPAL PEIXE (escolha 1):

Lombo de bacalhau com crosta de azeitona; bacalhau lascado com alheira e broa; lombo de bacalhau & Zé do Pipo; bacalhau lascado com broa de milho e
grelos (tiborna); saimdo com molho de citrinos; lombos de pescada com molho de marisco; lombos de perca com tapenade de azeitonas pretas ; franche de
perca com uvas e reducdo de vinho Moscatel; franche de tamboril com molho de vinho do Porto seco e coentros ; lombo de atum d Madeirense marinado em
azeite e ervas.

e
PRATO PRINCIPAL CARNE (escolha 1):
supremos de frango recheados com espinafres e queijo creme ; lombo de porco assado no forno recheado de ameixas pretas; lombo de porco assado no forno

recheado com farinheira ou linguica ; medalhdes do lombinho de porco envolto em bacon salteado com molho de vinho do Porto; medalhdes do lombinho de
porco envolto em bacon com molho agridoce (mel, laranja e mostarda antiga) ou vitela assada no forno como molho de cogumelos .

BUFFETS
MESA DE DOCES, MESA DE FRUTAS, MESA DE QUEIJOS, MESA DE CHARCUTARIA
CAFE & BAR ABERTO
BOLO DA NOIVA E ESPUMANTE RESERVA:

BEBIDAS REFEICAO: Aguas minerais, refrigerantes cerveja, vinho branco, verde e tinto da nossa garrafeira e sangria de frutos silvestres.

Preco: (JANTAR) Preco: solicite por e-mail reservas@palhinhasgold.pt

Dos 5-9 anos: 50% valor
Staff (fotografos, ect): 50% valor
Dos 0 —4 anos: gratis
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o COCKTAIL DE BOAS VINDAS

o REFEICAO SERVIDA:
ENTRADA (escolha 1):
Presunto com fruta (anands, meldo); presunto com figos gratinados com queijo brie; cocktail de camardo; vol-au-vant de marisco; crepe de camardo; taca folhada
com camardo e bouquet de salada tropical; salada de queijo de cabra gratinado ¢/ mel e nozes caramelizadas; trouxa de massa brick com interior de queijo da
Serra da Estrela e noz.
SOPA (escolha 2):
Creme de marisco; sopa de peixe; creme de coentros; canja de galinha do campo; creme de legumes; creme de cenoura; creme de ervilhas com crocante bacon
fumado; creme de alho francés com croutons e crocante de presunto; creme de couve-flor com pinhoes; gaspacho de tomate; creme frio de vichysoisse com
cebolinho ou Sopa fria de meldo com estaladico de presunto.
PEIXE PREMIUM (escolha 1):
Bacalhau gratinado com queijo da Serra da Estrela; Bacalhau com crosta de bacon, filete de peixe-galo com molho de espumante; filetes de linguado com
camardo; Lombo de Alabote a Bulhdo Pato (améijoas, lima e coentros); lombo de tamboril com molho de camardo ou Lombo de Salmdo com creme fresh
ou
CARNE PREMIUM (escolha 1):
Lombinhos de porco com camardo; medalhdes de porco com molho queijo da Serra e reducdo de vinho tinto; medalhdo da vazia de vitela envolto em bacon com
molho de 3 pimentas; entrecote de vazia de vitela com molho de cogumelos selvagens; magret (peito) de pato com Vinho Moscatel e laranja ou medalhdes de
javali com aromas do Alentejo ou Confit de pato
SOBREMESA (escolha 1):
Petit gateau chocolate com gelado; moleaux de “chocolate negro e laranja” com gelado; vulcdo de chocolate & café morno com gelado; profiteroles recheados
com chocolate quente e gelado de baunilha ; tulipa de bolacha crocante recheada com mousse frais de maracujd e gelado de manga; toucinho-do-céu com
gelado a escolha; cheesecake de morango; panacotta de lima com creme de chocolate branco, taca crocante com mousse de chocolate toblerone e gelado;
leite creme queimado a hora com framboesa; vianetta de limdo; crepe com gelado e chocolate quente; gelado com carpaccio de anands ou mousse de morango
ou Oreo servida em tulipa de bolacha.
Prato de fruta laminada ou salada de fruta (opcdo)
CAFE & BAR ABERTO
BUFFETS
SOPA, MESA DE DOCES, MESA DE FRUTAS, MESA DE QUEIJOS, MESA DE CHARCUTARIA, MESA DE MARISCO, MESA DE FRIOS

BOLO DA NOIVA E ESPUMANTE RESERVA!
BEBIDAS REFEICAO: Aguas minerais, refrigerantes cerveja, vinho branco, verde e tinto da nossa garrafeira e sangria de frutos silvestres.

Preco: solicite por e-mail reservas@palhinhasgold.pt

Dos 5-9 anos : 50% valor
Staff (fotografos, ect): 50% valor
Dos 0 —4 anos: gratis



o COCKTAIL DE BOAS VINDAS PREMIUM

o REFEICAO SERVIDA:
ENTRADA (escolha 1):
Presunto com fruta (anands, meldo); presunto com figos recheados com queijo brie; cocktail de camardo; vol-au-vant de marisco; crepe de camardo; taca folhada
com camardo e bouquet de salada tropical; salada de queijo de cabra gratinado ¢/ mel e nozes caramelizadas ou Espeto de queijo Mozzarelline com tomate
cherry, Pesto de manjericdo e sua salada da época.
SOPA (escolha 2):
Creme de marisco; sopa de peixe; creme de coentros; canja de galinha do campo; creme de legumes; creme de cenoura; creme de ervilhas com crocante bacon
fumado; creme de alho francés com croutons e crocante de presunto; creme de couve-flor com pinhdes; gaspacho de tomate ou sopa fria de meldo com estaladico
de presunto
PRATO PRINCIPAL PEIXE (escolha 1):
Lombo de bacalhau com crosta de azeitona; bacalhau lascado com alheira e broa; bacalhau a Brds; lombo de bacalhau & Zé do Pipo; bacalhau lascado com
broa de milho e grelos (tiborna); rolinhos de linguado recheado com camardo e alho francés, salmado com molho de citrinos; lombos de pescada com molho de
marisco; lombos de perca com tapenade de azeitonas pretas ; franche de perca com uvas e reducdo de vinho Moscatel; franche de tamboril com molho de vinho
do Porto seco e coentros ; lombo de atum & Madeirense marinado em azeite e ervas.
SHERBET (escolha 1):

Sherbet de tangerina e Moscatel, sherbet de manga & rum , sherbet de framboesa, sherbet de limdo ou granizado de limdo.
PRATO PRINCIPAL CARNE (escolha 1):
perna de pato confitada; supremos de frango recheados com espinafres e queijo creme; lombo de porco assado no forno recheado de ameixas pretas; lombo de
porco assado no forno recheado com farinheira ou linguica ; medalhdes do lombinho de porco envolto em bacon salteado com molho de vinho do Porto; medalhoes
do lombinho de porco envolto em bacon com molho de camardo; medalhdes do lombinho de porco envolto em bacon com molho agridoce (mel, laranja e
mostarda antiga) ou vitela assada no forno como molho de cogumelos .
SOBREMESA (escolha 1):
Petit gateau chocolate com gelado; moleaux de “chocolate negro e laranja” com gelado; vulcdo de chocolate & café morno com gelado; profiteroles recheados
com chocolate quente e gelado de baunilha; tulipa de bolacha crocante recheada com mousse frais de maracujd e gelado de manga; toicinho-do-céu com
gelado a escolha; cheesecake de morango; panacofta de lima com creme de chocolate branco, pudim de vinho do Porto; taca crocante com mousse de
chocolate toblerone e gelado; vianetta de limdo; crepe com gelado e chocolate quente; gelado com carpaccio de anands ou mousse de morango ou oreo servida
em tulipa de bolacha.
Prato de fruta laminada ou salada de fruta (opcdo)
CAFE & BAR ABERTO:

BUFFETS
1 SOPA, PRATO QUENTE, MESA DE DOCES PREMIUM, MESA DE FRUTAS, MESA DE QUEIJOS, MESA DE CHARCUTARIA, MESA DE MARISCO, MESA DE FRIOS PREMIUM

BOLO DA NOIVA E ESPUMANTE RESERVA
BEBIDAS REFEICAO: Aguas Minerais, refrigerantes, cerveja, vinho branco, verde e tinto da nossa garrafeira e sangria de frutos silvestres.

PRECO: Preco: solicite por e-mail reservas@palhinhasgold.pt
Staff e convidados dos 5-9 anos : 50% valor
Dos 0 —4 anos: gratis
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o COCKTAIL DE BOAS VINDAS PREMIUM

° REFEICI\O SERVIDA:
ENTRADA PREMIUM (escolha 1):
Tartaro de meldo e presunto; camardo panado com molho chutney de manga e abacaxi; duo-de-camardo e mexnhoo com salada fropical; saimdo fumado
marinado, juliana de legumes com molho de vinagrete; Estaladico de queijo da serra com doce de abdbora, salada de outono e nozes caramelizadas; cecina de
vaca (presunto de vaca) com lascas de parmesdo, salada de rucula, flor de sal e fio de azeite; salada com presunto de pato fumado, tangerina, lascas de parmesdo,
salada de rdcula, flor de sal e fio de azeite ou carpaccio de novilho com lascas de parmesdo, alcaparras , flor de sal e fio de azeite.

SOPA (escolha 2):

Creme de marisco; sopa de peixe; creme de coentros; canja de galinha do campo; creme de legumes; creme de cenoura; creme de ervilhas com crocante bacon
fumado; creme de alho francés com crotons e crocante de presunto; creme de couve-flor com pinhdes; gaspacho de tomate; creme frio de vichysoisse com
cebolinho ou Sopa fria de meldo com estaladico de presunto.

PEIXE PREMIUM (escolha 1):

Bacalhau gratinado com queijo da Serra da Estrela; filete de peixe-galo com molho de espumante; Filetes de linguado com camardo; Estaladico de Alabote com
camardo; lombo de tamboril com molho de camardo ou franche de robalo com molho tartaro.

SHERBET (escolha 1):

Sherbet de tangerina e Moscatel, sherbet de manga & rum , sherbet de framboesa, sherbet de limdo ou granizado de limdo.

CARNE PREMIUM (escolha 1):

Lombinhos de porco com camardo; medalhdes de porco com molho queijo da Serra e reducdo de vinho tinto; medalhdo da vazia de vitela envolto em bacon com
molho de 3 pimentas; entrecdte de vazia de vitela com molho de cogumelos selvagens; magret (peito) de pato com chuthey de manga e abacaxi ou medalhoes
de javali com aromas do Alentejo.

SOBREMESA (escolha 1):

Petit gateau chocolate com gelado; moleaux de “chocolate negro e laranja” com gelado; vulcdo de chocolate & café morno com gelado; profiteroles recheados
com chocolate quente e gelado de baunilha; tulipa de bolacha crocante recheada com mousse frais de maracujd e gelado de manga; toucinho-do-céu com
gelado a escolha; cheesecake de morango; panacotta de lima com creme de chocolate branco; tagca crocante com mousse de chocolate toblerone e gelado;
leite creme queimado a hora com framboesa; vianetta de limdo; crepe com gelado e chocolate quente; gelado com carpaccio de anands ou mousse de morango
e Oreo servida em tulipa de bolacha ou trouxa-de-ovos das Caldas da Rainha com carpaccio de abacaxi.

Prato de fruta laminada ou salada de fruta (opcdo)

CAFE & BAR ABERTO PREMIUM:

BUFFETS
1 SOPA, 1 PRATO QUENTE, MESA DOCES PREMIUM, MESA FRUTAS, MESA QUEIJOS PREMIUM, MESA CHARCUTARIA PREMIUM, MESA DE MARISCO, MESA DE FRIOS PREMIUM

BOLO DA NOIVA E ESPUMANTE RESERVA

BEBIDAS REFEICAO Aguas Minerais, refrigerantes, cerveja, vinho branco, verde e fintfo da nossa Garrafeira e sangria de frutos silvestres.

PRECO: Preco: solicite por e-mail reservas@palhinhasgold.pt
Staff e convidados dos 5-9 anos : 50% valor
Dos 0 —4 anos: gratis



o COCKTAIL DE BOAS VINDAS DIAMOND

° REFEICAO SERVIDA:
ENTRADA PREMIUM (escolha 1):
Salada de papaia com camardo; camardo panado com molho chutney de mmanga e abacaxi; duo de camardo e mexilhdo com salada tropical; saimdo fumado
marinado, juliana de legumes com molho de vinagrete; Cogumelo Porfobello recheado com queijo da Serra da Estrela e bacon; cecina de vaca (presunto de vaca)
com lascas de parmesdo, salada de rucula, flor de sal e fio de azeite; salada com presunto de pato fumado, tangerina, lascas de parmesdo, salada de rucula, flor
de sal e fio de azeite ou carpaccio de novilho com lascas de pormesop alecaparras’, flor de sal e fio de azeite.

SOPA (escolha 2):

Creme de marisco; sopa de peixe; creme de coentros; canja de galinha do campo; creme de legumes; creme de cenoura; creme de ervilhas com crocante bacon
fumado; creme de alho francés com croutons e crocante de presunto; creme de couve-flor com pinhoes; caldo verde; gaspacho de tomate; creme frio de
vichysoisse com cebolinho ou Sopa fria de meldo com estaladico de presunto.

PEIXE DIAMOND (escolha 1):

Lombo de bacalhau assado no forno com camardo; caril de camardo; filete de peixe-galo com camardo; polvo a lagareiro com batata a murro; franche de robalo
com molho tartaro; medalhdes de garoupa braseada com manteiga de ervas; alabote com molho de lavagante e camardo;

SHERBET (escolha 1): Sherbet de tangerina e Moscatel, sherbet de manga & rum , sherbet de framboesa, sherbet de limdo ou granizado de limado.

CARNE DIAMOND (escolha 1):

Lombinhos de porco com améijoas da Foz do Arelho; naco de veado com molho de cogumelos do campo; tornedd de lombo de novilho envolto bacon; lombo de
novilho com molho de vinho do Porto; supremos de pintada com molho de Champanhe sobre cama de boletos; cabrito assado no forno & moda da Serra de Aire
e Candeeiros ou carré de borrego com crosta de ervas.

SOBREMESA DIAMOND (escolha 2):

Petit gateau chocolate com gelado; moleaux de “chocolate negro e laranja” com gelado; Petit gateau de chocolate branco e lima com gelado; profiteroles
recheados com chocolate quente e gelado de baunilh; tulipa de bolacha crocante recheada com mousse frais de maracujd e gelado de manga; toucinho-do-
céu com gelado a escolha; cheesecake de morango; taca crocante com mousse de chocolate toblerone e gelado; crepe com gelado e chocolate quente;
gelado com carpaccio de anands ou mousse de morango ou oreo servida em tulipa de bolacha, Trouxa-de-ovos das Caldas da Rainha com carpaccio de abacaxi,
estaladico de massa brick com gelado (a escolha) regado com chocolate quente, Crumble de péra e ameixa com molho de baunilha

Prato de fruta laminada ou salada de fruta (opcdo)

CAFE & BAR ABERTO PREMIUM:

BUFFETS

1 SOPA, 2 PRATOS QUENTES, MESA DE DOCES PREMIUM, MESA DE FRUTAS, MESA DE QUEIJOS PREMIUM, MESA DE CHARCUTARIA PREMIUM, MESA DE MARISCO
DIAMOND, MESA DE FRIOS DIAMOND

SHOW COOKING (Cozinha ao Vivo):lguarias confecionadas a hora (camardo frito, cogumelos salteados com bacon e ovos mexidos com farinheira)
BOLO DA NOIVA E ESPUMANTE RESERVA
BEBIDAS REFEICAO Aguas Minerais, refrigerantes, cerveja, vinho branco, verde e tinto da nossa Garrafeira e sangria de frutos silvestres.

PRECO: solicite por e-mail reservas@palhinhasgold.pt

Staff e convidados dos 5-9 anos : 50% valor
Dos 0 —4 anos: gratis
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BRONZE

Agua, refrigerantes, limonada vinho branco, vinho verde, vinho finto, cerveja, sangria de frutos silvestres e sangria de tropical, vermute, Porto seco, moscatel, whisky,
vodka, gin em copo ballon com especiarias e fruta.

Salgados miniatura (rissdis camardo, pasteis bacalhau, croquetes carne, patinhas caranguejo), bruschetas, tosta melba com salmdo e creme fresh, chourico assado,
linguica assada, tfdmaras com bacon, pdo recheado com queijo gratinado e orégdos, queijo brie com uva em colher de amuse bouche, mousse de queijo e ervas
em tostas, mini cone salgado de atum, frutos secos.

PREMIUM (Menu Silver, Gold e Platinum):

Agua, refrigerantes, limonada vinho branco, vinho verde, vinho finto, cerveja, sangria de frutos silvestres e sangria de tropical, vermute, Porto seco, moscatel, whisky,
vodka, gin em copo ballon com especiarias e fruta.

Caipirinha, daiquiri de morango, daiquiri de maracujd, margarita de limdo e margarita de fruta.

perna de presunto partido & hora

Salgados miniatura (rissdis camardo, pasteis bacalhau, croquetes carne, Croquetes queijo azul e patinhas caranguejo, bruschetas, tosta melba com salmdo e creme
fresh, chourico assado, linguica assada, tdmaras com bacon, pdo recheado com queijo gratinado e orégdos, queijo brie com uva em colher de amuse bouche,
mousse de queijo e ervas em tostas, mini cone salgado de atum, frutos secos, camardo com manga e abacaxi, , mini cone salgado de creme de enchidos com
abacaxi, mini vol au vent de alheira, shot de abacaxi e horteld

DIAMOND (Menu Diamond)

Agua, refrigerantes, limonada vinho branco, vinho verde, vinho tinto, cerveja, sangria de frutos silvestres e sangria de tropical (& base maracujd natural) vermute,
Porto seco, moscatel, whisky e vodka, gin em copo ballon com especiarias e fruta.

Caipirinha, “mojito”, daiquiri de morango, daiquiri de maracujd, margarita de liméo e margarita de fruta
perna de presusnto partido a hora

Salgados miniatura (rissdis camardo, pasteis bacalhau, croquetes carne, croquetes queijo azul e patinhas caranguejo), bruschetas, tosta mellba com salmdo e creme
fresh, chourico assado, linguica assada, tdmaras com bacon, pdo recheado com queijo gratinado e orégdos, queijo brie com uva em colher de amuse bouche,
mousse de queijo e ervas em tostas, mini cone salgado de atum, frutos secos, camardo com manga e abacaxi, mini cone salgado de creme de enchidos com
abacaxi, mini vol au vent de alheira, shot de abacaxi e horteld, lingote de perdiz com frutos vermelhos; triangulos de foie, aveld e figo, espetadinhas de fruta e mini
pasteis de nata
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1 SOPA (Menu Silver, Gold, Platinum e Diamond)

1 PRATO PRINCIPAL ( Gold, e Platinum)

2 PRATOS PRINCIPAIS ( biamond)

MESA DE QUEIJOS (Menu Bronze, Silver e Gold):

Requeijdo de ovelha, queijo brie, queijo Ilha, queijo emental, queijo Niza D.O.P, queijo Serra da Estrela D.O.P, queijo amarelo da Beira Baixa D.O.P, queijo de cabra
chévre, compotas diversas, broa de milho, tostinhas e tosta melba.

MESA DE QUEIJOS PREMIUM (Menu Platinum e Diamond):

Queijo brie, queijo lIha, queijo Niza D.O.P, queijo Serra da Estrela D.O.P, queijo amarelo da Beira Baixa D.O.P, queijo de cabra chévre, queijo camembert, queijo
rockefort, queijo de Azeitdo, queijo rambol com nozes, queijo Manchego, queijo curado Castelo Branco, compotas diversas, broa de milho, tostinhas, e tosta melba.

MESA DE CHARCUTARIA (Menu Bronze, Silver e Gold):

Presunto, chourico, fuet, chouricdo tradicional, paio saloio de porco bisaro, paiola e paio do lombo de porco preto
MESA DE CHARCUTARIA PREMIUM (Menu Platinum e Diamond):

Presunto, chourico, fuet, chouricdo tradicional, paio saloio de porco bisaro, paiola, paio do lombo de porco preto, salsichdo ibérico, cupita de porco preto e cecina
de vaca
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MESA DE FRIOS (Menu Silver):

Barrigas de leitdo assadas no forno, salgados, frango piri-piri; salada de alface; salada tomate; salada de milho; salada de delicias do mar com abacaxi e péssego;
caixa de pdo com ovo de codorniz; cogumelos salteados com bacon; ovos mexidos com farinheira e empadas de galinha

MESA DE FRIOS PREMIUM (Menu Gold e Platinum):

Salgados, frango piri-piri; salada de alface; salada tomate; salada de milho; salada de delicias do mar com abacaxi e péssego; caixa de pdo com ovo de codorniz;
cogumelos salteados com bacon; ovos mexidos com farinheira e empadas de galinha

Leitao assado, batata frita wedge com molho de alho e ervas; lombo de porco assado; peru tfrinchado; salada de bacalhau com grao; salada de orelha; moelas;
lulas em vinagrete; salada de frango com abacaxi e nozes, salada de meloa, melancia e gambas; ; favinhas com morcela e chovurigo;

MESA DE FRIOS DIAMOND (Menu Diamond):

Salgados, frango piri-piri; salada de alface; salada tomate; salada de milho; salada de delicias do mar com abacaxi e péssego; caixa de pdo com ovo de codorniz;
cogumelos salteados com bacon; ovos mexidos com farinheira e empadas de galinha.

Leitdo assado, batata frita wedge com molho de alho e ervas; lombo de porco assado; peru trinchado; sa; salada de bacalhau com grdo; salada de orelha; moelas;
lulas em vinagrete; salada de frango com abacaxi e nozes, salada de meloa, melancia e gambas; favinhas com morcela e chourico;

Terrina de javali; salmao fumado; salada de polvo; salada de penne com azeitona e queijo fresco; mini quiches alheira de caca de queijo dailha; espetada Caprese
(mozzarelinne com tomate cherry e azeite verde).
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MESA MARISCO (Menu Silver, Gold e Platinum)
Camardo cozido, camarado frito, sapateira e mexilhdes de vinagrete

MESA MARISCO DIAMOND: (Menu Diamond)
Camardo cozido, camarado frito, sapateira, mexilhées de vinagrete, lagosta e Ostras

Quem desejar mais variedade de mariscos (sob orcamento), améijoa da Foz do Arelho, navalheiras, percebes, santola, sapateira, cavaco dos Acgores, lavagante
ou caranguejo real




MESA DE DOCES (Menu Bronze e Silver)

Trifles em copo, bolo kit-kat com frutos vermelhos, molotof, firamisu, bolo de bolacha moka, mousse de chocolate, mousse de morangos frescos com bolacha oéreo,
doce maravilha, cheesecake de frutos silvestres, Torta Algarvia, lampreia de ovos, bolo de chocolate crocante, pudim de ovos caseiro, torre de profiteroles com
chocolate, tarte de maca, tarte pastel de nata e doce conventual Alentejano (sericaia).

MESA DE DOCES PREMIUM (Menu Gold e Plafinum):

Triflles em copo, bolo kit kat com frutos vermelhos, molotof, tiramisu, bolo de bolacha moka, mousse de chocolate, mousse de morangos frescos com bolacha éreo,
doce maravilha, cheesecake de frutos silvestres, tarta Algarvia, lampreia de ovos, bolo de chocolate crocante, pudim de ovos caseiro, torre de profiteroles com
chocolate, tarte de maca, tarte pastel de nata e copinhos de chocolate com mousse de lima

Pastelaria conventual (Sericaia, toucinho do céu e pdo de rala).

MESA DE DOCES DIAMOND (Menu Diamond)

Trifles em copo, bolo kit kat com frutos vermelhos, molotof, tiramisu, bolo de bolacha moka, mousse de chocolate, mousse de morangos frescos com bolacha éreo,
doce maravilha, cheesecake de frutos silvestres, tarta Algarvia, lampreia de ovos, bolo de chocolate crocante,, pudim de ovos caseiro, torre de profiteroles com
chocolate, tarte de maca, tarte pastel de nata.

Pastelaria Conventual (tfoucinho do céu, sericaia, pdo de rala,, pudim Abe
Macarrons

Fondue de chocolate com espetadas de fruta e canudinhos waffer.
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MESA DE FRUTAS (Menu Bronze, Silver, Gold e Diamond)

Centros decorados em copas de frutas descascadas (manga, laranja, uvas, anands, meldo, morangos, papaia e kiwi).

Pauzinhos de fruta

Cbur Ahrts

Apos refeicdo
BAR ABERTO (Menu Bronze, Silver e Gold)

Moscatel, Porto, licor Beirdo, améndoa amarga, licor de whisky (carolans), aguardente velha, whisky novo (marca escolhida pelos noivos), whisky novo Irish (Jameson),
whisky velho 12 anos (marca escolhida pelos noivos), gin, vodka, sangria frutos silvestres, dguas minerais, refrigerantes, cerveja, vinho branco, verde e tinto da nossa
garrafeira.

BAR ABERTO PREMIUM (Menu Plafinum e Diamond)

Porto seco, moscatel, whisky e vodka, gin em copo ballon com es frofa.

Agua, refrigerantes, limonada vinho branco, vinho verde, vinho finto, cervejo sangria_ d/jtuiessﬁver\res e sangria de fropical (& base maracujd natural), vermute,

Caipirinha, caipifruta (morango, maracujd, anands e horteld)) a Margarita de limao e margarita de fruta



Serviss Sncluidss

. Oferta Acessoria de wedding event design (2 horas). Este servico permite aos noivos conhecerem
os diferentes estilos de decoracdo e as novas tendéncias.

. Oferta Design dos convites de casamento (ndo estd incluido aimpressdo), estd incluido no menu Platinum e Diamond
. Oferta Menu de degustacdo

. Mesa de noivos e convidados (varias opcoes e _cores a escolha)

. Oferta Centros de mesa noivos, convidados e buffets: https://www.facebook.com/byheliaartefloral/

. Oferta Guardanapos brancos ou coloridos

. Oferta opcdo Copo bicos vintage (cor transparente)
. Oferta Bolo de casamento a gosto do cliente, a nossa cake designer fard o aconselhamento para que escolha o seu bolo de S
. Casamentos civis, oferta de 20 cadeiras € mesa para 0s Noivos e conservadora
. Oferta Prato marcador (menu Platinum e Diamond)

. Oferta Copo colorido (menu Platinum e Diamond)

e Oferta Animacdo Cocktail (Menu Silver)

Cocktail ao som de saxofone ou violino (oferta para casamentos superiores a 100 pessoas com mais de 9 anos)

e Oferta Animacdo Musical (Menu Gold, Platinum e Diamond)
Cocktail ao som de saxofone ou violino (oferta para casamentos superiores a 100 pessoas com mais de 9 anos)
Atuacdo Dj ou Banda ao vivo: até ao final do casamento (oferta para casamentos superiores a 150 pessoas com mais de 9 anos).

Caso sejam mais de 130 pessoas o catering suportard uma parte do custo da atuacdo do Dj, Karaoke ou banda ao vivo.

« O Catering disponibiliza:
Suporte para o placard informativo das mesas dos convidados
Tripés para colocar identificacdo das mesas




Setviges Catha

e Aluguer de Espaco quando o mesmo ndo é no domicilio dos noivos.

e Deslocacoes (analisado caso a caso, nalguns casos ndo existe este custo)

e Montagem de cozinhas (analisado caso a caso, halguns casos NAo existe este custo)

¢ Montagem e desmontagem evento 24 horas (analisado caso a caso, nalguns casos NAo existe este custo)

e Sax ou Violino cocktail Menu finger e bronze

e Sax ou Violino cocktail para casamentos inferiores a 100 pessoas com mais de 9 anos (Menu silver, gold e diamond)
e DJ Menu finger, bronze e silver.

e DJ, Karaoke ou banda ao vivo para casamentos inferiores a 130 pessoas com mais de 9 anos (Menu gold e diamond)
e Infroduzir “enfrada” do Menu Bronze (2 € + IVA por pessoaq)

e Alterar para “entrada Premium” do Menu Silver ou Diamond (2 €+ IVA por pessoQ)

e Alterar para “Prato principal Premium” do Menu Silver (3 € + IVA por pessoq)

e Alterar para “Prato principal Diamond” do Menu Diamond (5 € + IVA por pessoq)

e Ceia (2,50 € + IVA por pessoq)
e Mariscos: améijoa da Foz do Arelho, navalheiras, percebes, santola, sapateira, cavaco dos Acores, lavagante ou caranguejo eq
e Copo de vidro colorido, exceto menu Diamond (entre 1 € a 1,50 € + IVA por pessoq) ‘\ ~
e Prato marcador menus Bronze, Silver e Gold (entre 1,50 € a 2,50 € + IVA por pessoq) v
e Animador /acompanhante para fazer atividades para criancas (modelagem de baldes, pinturas faciais e jogos interativos)
e Palhacos para animar as criancas, mdagico, insufldveis para as criancas

e Largada de baldes com leds

e Fogo-de-artificio

e Espetdculo de: (danca do ventre, sevilhanas, dancas de saldo, rancho folclérico)

e Pista de danca que muda de cor, robots de luzes (leds)

e 70na de sofds, puffs e mesas

e Bariluminado com leds (faz a cor do casamento)

e Mesas de vidro iluminadas





http://www.palhinhasgold.pt/
https://www.facebook.com/PalhinhasGold/
https://www.instagram.com/palhinhasgold/

